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Willkommen im Postwirt
Genuss.PUR

Lassen Sie sich von unserer Kuche
verwdhnen, in der regionale Zutaten und
kreative Kochkunst eine harmonische
Verbindung eingehen.

Unsere Leidenschaft fur authentischen
Geschmack spiegelt sich in
jedem Gericht wieder -
traditionell inspiriert, modern interpretiert.

Ob fur einen genussvollen Abend zu zweit,
ein geselliges Beisammensein mit
Freunden oder einen besonderen Anlass -
wir laden Sie ein, bei uns kulinarische
Augenblicke voller Geschmack und
Gastfreundschaft zu erleben.

FUr die passende Begleitung sorgt unsere
erlesene Weinauswah!l mit edlen Tropfen
aus namhaften Weingutern auf der grofRen
Weinkarte. Oder genielBen Sie ein frisch
gezapftes, regionales Bier - perfekt, um
den Geschmack unserer Gerichte zu
unterstreichen.

Ihre Gastgeberfamilie Richstein



& das Postwirt-Team

Vorspeisen

Hausgemachtes Beef Tartare
Kapern | Sardellen | Essiggurken | Zwiebeln |
Knoblauchbaguette
16.9 €

Gratinierter Ziegenkase

Walnuss | Honig | Wildsalat
149 €

Suppen

Rinderkraftbriihe
gebackener Leberknodel | Wurzelgemise
59¢€
oder

Pfannkuchenstreifen | Schnittlauch
59€

Salate

Bunter Salatteller | Himbeerdressing | gebratene Garnelen

Zitrone | Thymian | Holzofenbaguette
209€



Postwirt " s Backhahnchensalat | gemischter Salatteller |

Hausdressing | gerostete Kurbiskerne | Kerndl | Holzofenbaguette
174 €

Salat vom Buffet
5.8 €

Postwirtklassiker

Wiener Schnitzel oder Schnitzel ,,Wiener Art”
Milchkalb oder Schwein | Preiselbeeren | Pommes oder
Kartoffelsalat
23.6 € | 16.8 €

Gebackenes Cordon Bleu

Schinken | Kase | Preiselbeeren | Pommes | Salat vom Buffet
19.8 €

Zwiebelrostbraten

Rostzwiebeln | BiersoBe | Speckbohnenblindchen |
Bratkartoffeln
26.5 €

Schweinenackensteak , Holzfdller Art”

Rostzwiebeln | BiersoRe | Bratkartoffeln | Salat vom Buffet
19.6 €

Gebratenes Roastbeef ca. 2509
Zweigelt-Sol3e | Babykarotten | Kartoffel-Zwiebelplree
29.7 €

Rosa gebratenes Schweinefilet

Rahmschwammerl | Buttergemuse | Speckschupfnudeln
19.8 €



Fisch

Zanderfilet auf der Haut gebraten

Ratatouillegemuse | Rosmarinkartoffeln
234 €

Kross gebratenes Lachsforellenfilet
Zitronen-Mandelbutter | Brokkoli | Pestolinguini
234 €

Vegetarisch/Vegan

Kasespatzle

Gemusestreifen | Rostzwiebel
149 €

Thailandisches Gemiusecurry
KokosnusssoRe | Basmatireis ‘\;,
17.9

Wahlweise mit:
Rauchertofu &2
19.5€
Riesengarnelen

23.9€

Kartoffel-Zwiebeldascherl <&

RotweinsoRe | Blaukraut | Rosenkohl | Rostzwiebeln
179 €

Mehlspeise



Vegan

Kaiserschmarrn

Mandeln | Rosinen | Apfelmus
144 €
oder
Mandeln | Rosinen | Zwetschgenroster | Vanilleeis
149 €

Dessert

Himbeertasse | Vanilleeis
4.8 €

Postwirt Busserl | Walnusseis | Eierlikor
49 €

Kleiner Kaiserschmarrn

Mandeln | Rosinen | Apfelmus
9.8 €

oder

Mandeln | Rosinen | Zwetschgenroster | Vanilleeis
10.3 €

Hausgemachte Schokoladentarte

Waldbeeren | Weinbergpfirsich-Eis
9.4 €



Kéasevariation

hausgemachtes Chutney | Holzofenbaguette

3er Variation 8.8 € S5er Variation 12.2 €



